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Department for Environment, Food and Rural Affairs

Scottish Government

Welsh Government

Department of Agriculture, Environment and Rural Affairs Northern Ireland

International Veterinary Certificate for offal and
edible by-products from Sus scrofa domestica to
Chile

Certificati

Part 11

1. Health information 11.a. Certificate reference number

1, the undersigned official veterinarian certify the following:

11.1. @Either [(a) The offal and/or edible by-products come from animals reared and slaughtered in establishments located in a country or zone recognized by the World Organization
for Animal Health (WOAMH) as free from FMD with and without vaccination and this condition has been favorably assessed by the SAG]

@ Or  [(a) The offal and/or edible by-product were subjected to a heat treatment with which an internal temperature of at least 70 °C is reached for a minimum of 30 minutes and afte
this the viscera and/or edible by-product are packed and handled in such a way as to prevent their exposure to any source of FMD virus].

W Either [(b) The offal and/or edible by-products come from animals reared and slaughtered in establishments located in a country or zone recognized by the WOAH as free of Classical
Swine Fever and this condition has been favorably evaluated by the SAG].
[(b) The offal and/or edible by-product were subjected to a heat treatment with which an internal temperature of at least 70 °C is reached for a minimum of 30 minutes and after
this the viscera and/or edible by-product are packed and handled in such a way as to prevent their exposure to any source of Classical Swine Fever virus].

@ Eﬁer [(c) The viscera come from animals reared and slaughtered in establishments located in a country or zone that meets the recommendations of the WOAH Terrestrial Animal
Health Code to be declared free of African Swine Fever and this condition has been favorably evaluated by the SAG].
.“Or al and/or edible by-product subjected to a heat treatment with which an internal temperature of at least 70 °C is reached for a minimum of 30 minutes and after this
¢era and/or edible by-product are packed and handled in such a way as to prevent their exposure to any source of Classical Swine Fever virus].

@ Either [(a) They wi ing country or zone, which meets the sanitary conditions indicated in resolution Part 11.1].
®or [(a) They are ited i prting country or zone (which meets the sanitary conditions indicated in Part 11.1), from another country that also meets the sanitary conditions
indicated in Pa
®or [(a) They are importe i untry or zone (which meets the sanitary conditions indicated in Part 11.1) from another country that does not meet the sanitary conditions
a at least 6 months prior to their slaughter, in the exporting country or zone].
and (b) They have not been slaughtere| rograms for the eradication of infectious or parasitic diseases, and they do not come from areas subject to sanitary restriction

ation, according to the recommendations of the WOAH Terrestrial Animal Health Code.
and (c) They have been slaughtered in establi official control, inspected pre- and post-mortem and recognized as free of communicable diseases.

and (d) They have been slaughtered in est: zed by the Agricultural and Livestock Service (SAG) to export to Chile and are under permanent supervision of an official
inarian.

11.3. Transport, packaging and labelling:
(a) The offal and/or edible by-product have been transferred
and disinfected, with products approved by the comp

(b) The packaging or containers of the offal and/or edible by-pr
establishment of provenance, identification of the product,

ishment of origin to the place of dispatch in closed and sealed means of transport, previously washed
suring the maintenance of hygienic and sanitary conditions.

st use, they must be sealed and labeled. They must indicate the country or area of origin,
production, its quantity and net weight, and packaging units.

Notes:
(1) Delete asappropriate.

« The signature and the stamp must be in a different colour to that of the printing.
The certificate must be issued in Spanish and English.

Official veterinarian or official inspector Qualification and title

Name (in Capital): Signature:

Date:
Stamp
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Departamento de Medio Ambiente, Alimentacion y Asuntos Rurales

Gobierno de Escocia
Gobierno de Gales

Departamento de Agricultura, Medio Ambiente y Asuntos Rurales de Irlanda del Norte

Certificado Veterinario Internacional para visceras y
subproductos de Sus scrofa domestica a Chile

1.1. Expedidor 1.2. N° de referencia del certificado
Nombre
Direccion 1.3. Autoridad central competente
DEPARTMENT FOR ENVIRONMENT, FOOD & RURAL AFFAIRS
15}
© 1.4. Autoridad local competente
natario 1.6. N° de los certificados originales asociados N° de los documentos de acompafiamiento
Nombre
Q. Direcc;
3
S 4
S
Pais
a *
@ |!.7 Pais de origen Céd. 1SO |1.8. Regién de origen 1.9. Pais de destino Cad. ISO 1.10. Regién de destino
© UNTTED GB CHILE cL
> |1-11 Lugar de orige 1.12. Lugar de destino
o
.= [Nombre Nombre,
)
O |Direccion, Direccitn,
[<B]
| .
[%2)
[<5]
S Numero de autorizacion. Codigo postallregion,
8 Ntmero de autorizacion.
=« |1.13. Lugar de carga 1.14. Fecha y hora de salida
[ Direccién
)
S
[
o Cadigo postal/region

1.15. Medio de transporte

Aeronave D

Vehiculo de carretera D
Identificacion:

Namero(s):

Buque D

Vagon de fe

Otros D

1.16 Punto de entrada

1.18 Temperatura de los productos
Refrigeracion D

Congelacion D

1.20. Numero de bultos

1.21. N° del precinto y n° del contenedor

1.22. Productos certificados a efectos de

Consumo humano E

1.23. Trénsito a través de un pais tercero

1.24. Para Exportacién E

1.25. Identificacion de las mercancias

Especie (nombre
cientifico)

Codigo NC

Numero de registro sanitario del establecimiento:

Matadero

Numero de bultos

Fecha de matanza

Naturaleza de la mercancia

Sala de despiece/ fabrica

Peso neto

Fecha de produccién

Tipo de tratamiento }/
Almacén frigorifico

Numero de lote

Tipo de embalaje
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Departamento de Medio Ambiente, Alimentacion y Asuntos Rurales

Gobierno de Escocia

Gobierno de Gales

Departamento de Agricultura, Medio Ambiente y Asuntos Rurales de Irlanda del Norte

Certificado Veterinario Internacional para visceras
y subproductos de Sus scrofa domestica a Chile

11. Informacion sanitaria

El veterinario oficial abajo firmante, certifica lo que sigue:

11.1. ® O bien [a) Las visceras y/o subproductos comestibles proceden de animales criados y sacrificados en establecimientos situados en un pais o zona reconocidos por la Organizacion Mundial de Sanidad
Animal (OMSA) como libres de fiebre aftosa, con y sin vacunacion, y esta condicion ha sido evaluada favorablemente por el SAG]
Kfe} [a) Las visceras y/o subproductos comestibles se han sometido a un tratamiento térmico con el que se alcanza una temperatura interna de al menos 70 °C durante un minimo de 30 minutos y,
posteriormente, las visceras y/o el subproducto comestible se empaguetan y manipulan de forma que se evite su exposicion a cualquier fuente de virus de la fiebre aftosa].

-7

Ificacion

w0 bﬁ [b) Las visceras y/o subproductos comestibles provienen de animales criados y sacrificados en establecimientos ubicados en un pais o zona reconocida por la OMSA como libre de Peste Porcina
Clasica y esta condicién ha sido evaluada favorablemente por el SAG].
% o [b) Las a8y/o subproductos comestibles se han sometido a un tratamiento térmico con el que se alcanza una temperatura interna de al menos 70 °C durante un minimo de 30 minutos y,
@ ente, las visceras y/o subproductos se embalan y manipulan de forma que se evite su exposicion a cualquier fuente del virus de la peste porcina clasica].
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©o [(a) Se importan en el pais o zona exportador: ndiciones sanitarias indicadas en la Parte 11.1), desde otro pais que también cumple las condiciones sanitarias indicadas en la Parte I1.1].
©o [(a) Son importados al pais 0 zona exportad iones sanitarias indicadas en la Parte 11.1) desde otro pais que no cumple las condiciones sanitarias indicadas en la Parte 11.1, pero
que ha permanecido durante al menos 6 mes rificio, en el pais o zona exportador].

Y  (b) No hayan sido sacrificados como resultado de progr. caci@fyde enfermedades infecciosas o parasitarias, y no provengan de areas sujetas a medidas de restriccion sanitaria que impliquen
riesgo para su comercializacién, de acuerdo a las recomendacion: odi nitario para los animales terrestres de la OMSA.
Y  (c) Hayan sido sacrificados en establecimientos bajo control ofici post mortem y reconocidos como libres de enfermedades transmisibles

Y  (d) Haber sido sacrificados en establecimientos autorizados por el Servi i adero (SAG) para exportar a Chile y estar bajo la supervision permanente de un veterinario oficial.

11.3. Transporte, embalaje y etiquetado:
(a) Las visceras y/o subproductos comestibles hayan sido trasladados desde el establecimien hasta el lugar de expedicién en medios de transporte cerrados y precintados, previamente
lavados y desinfectados, con productos aprobados por la autoridad competente, g mantenimiento de las condiciones higiénicas y sanitarias.
(b) Los envases o recipientes de las visceras y/o subproductos comestibles sean de primer uso,
de procedencia, la identificacion del producto, el lote o la fecha de produccion, su cantidad

Notas:

(@] Tachar lo que no corresponde.

o El color de la tinta del sello y de la firma sera diferente del o de los caracteres impresos.
o El certificado debera expedirse en espafiol y en inglés.

Inspector veterinario o inspector oficial

Nombre (en mayusculas): Cualificacion y titulo:
Firma:

Fecha:

Sello
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